
Ballotine van zalm gemarineerd met di l le ,
brunoise  van venkel ,  salade van kruiden en bloemen

 

Bal lot ine  de  saumon mariné  à  l ’aneth
brunoise  de  fenoui l ,  sa lade  d ’herbes  e t  f l eurs  

VOORGER E CHT

HOOFDG ER E CHT

D E S S E R T
Valent i jn  des ser tbord

Desser t  Sa int -Valent in

Gevulde eendenborst  met gedroogd fruit ,
s inaasappelsaus  geparfumeerd met zwarte look,

krielaardappelen met rozemari jn
Magret  de  canard farc i  aux frui ts  secs ,
sauce  à  l ' orange  parfumée à  l 'a i l  noir ,  
pommes de  terre  grenai l le  au romarin

Hapje  van de  chef
Amuse  bouche  

of /ou

Raviol i  van krab in Thaise  bouil lon
tartaar van gamba,  gemberolie
Raviol i  de  crabe  au boui l lon thaï

tartare  de  gambas,  hui le  au g ingembre

of/ou
Filet  van skrei ,

coulis  van gebrande paprika,  
fregola  di  sarda met sepia- inkt

Fi let  de  skre i ,
coul i s  de  po ivrons  gr i l l é s ,  

f regola  d i  sarda à  l ' encre  de  se iche

60 p .p .

V A L E N T I J N S M E N U
M E N U  D E  L A  S A I N T - V A L E N T I N

( 1 3 - 1 4 - 1 5  F E B R U A R I - F E V R I E R )


