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Amuse van de chef - Amuse du chef

Voorgerecht - Enctreée

Tartaar van zalm op Oosterse wijze
creme van avocado, wakame, sesam, soja
Tartare de saumon a l'orientale
\ d' k / / .
creme d'avocat, wakame, s¢same, soja
Of/Ou
Scampi’s in lookroom, geparfumeerd met Ricard

Scampis a la creme a l'ail, parfumes au Ricard

Hoofdgerecht - Plac
Gebakken kabeljauwfilet

concass¢ van tomaat, granité van parmezaan,
saus van witte wijn en basilicum
Filet de cabillaud poc¢le
concasse¢ de tomates, granité au parmesan,
sauce au vin blanc et au basilic
Of/Ou
Filet van kalf, op lage temperatuur gegaard,

creme van ganzenlever, truffelkroketjes

Filet de veau cuit a basse temperature, creme de foie gras,
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croquettes a la truffe

Dessert

Moelleux van chocolade & Baileys, vanille-ijs

Moelleux au chocolat et Baileys, glace a la vanille

N
Of/Ou )
Coupe met aardbeien, ,‘\\~

coulis van aardbei en basilicum
Coupe aux fraises,

coulis de fraises et basilic

€65/p-p

|




